MENUPLAN von 2. Bis6.12.2024

A B
BRE BERE
Rindfleischlasagne A:. BIO-Muschelnudeln A
MONTAG Chinakohlsalat Tomatenragout
rtkrauterdressing C G0 Chinakohlsalat
2 i BIO-Essig-0I-Dressing
BRE 3|
Vollkorn- A BIO-Topfenknodel Acc
DIENSTAG Putenschinkenfleckerl mit Butter-Broseln
dazu Sport Mix Salat Weichselkompott
BIO-Essig-0l-Dressing
Bl 3] @
Huhnerkeulen gegr. \é%lk&rinspiralen A
Potato Wedges -Wiener- 4
MITTWOCH Tomaen-Salsa A Tomatensauce
und Hartkase gerieben G
dazu Eisbergsalat
BIO- Essig-0l-Dressing
(~leli (] @]
BIO-Penne » Powidltascherl 1c6
DONNERSTAG | Sauce Bolognese Soja 171 mit Butterbroseln
dazu Sport Mix Salat BIO-Milch G
BIO-Essig-0l-Dressing
RE ] @)
Faschierte Laibchen acGinm Karfiol-Kase- AC G
FREITAG vom Huhn medaillons
BI0-Salzkartoffeln BIO- Salzkarloffeln
Baumchengemase Ratatouille
—

Da die Nachspeisen frisch und abwechslungsreich sind, kann am Speiseplan keine genaue Angabe
vermerkt sein. Die Nachspeise variiert zwischen Obst, Joghurt, Kuchen, ...

Bei eventuellen Rickfragen bzgl. des Mends steht Ihnen der Buffetbetreiber Hr.Sisman
Mo-Fr von 15-18 Uhr unter 0699/19454584 zur Verfligung.



MENUPLAN

von 9. bis 13.12.2024

A B
6 B
Fleischballchen acu Gemusestrudel Ac 6L
MONTAG vom Huhn BI0-Salzkartoffeln
BIO-Kartoffelgratin LG Gurkensalat mit Rahm C G
Roschengemise natur
QO ~[]s]
Vollkornspaghetti 1 BIO-GrieBschmarren A.(
DIENSTAG BIO-Gemusebolognese AL - o
und Hartkase gerieben (.G Erdbeer-Pfirsichmark
BE EE
gl(?-RiPdi{)IgAsch- ACM E'I)(i)-Kt;jnottfel- CG
ulgurlaibchen natgratin
MITTWOCH | g Sabokartoffeln dazu Sport Mix Saat
BIO-Kurbisgemse AG BIO- Essig-0l-Dressing
RE e
Huhnergeschnetzeltes ¢ Gemiiseschnitzel 261
DONNERSTAG | inKrauferrahmsauce BIO-Petersilkartoffeln
BIO-Kaiserspatzle AC BIO-Schnittlauchsauce A
Babykarottensalat
EOUTE]f
ici \C) -Topfen- Ac6
FREITAG ﬁi‘;ﬁ,‘,’gﬂ Vo Hihn& o Palatschinken
lelscmgeﬂﬂsﬁ BIO-Vanille-Zimtsauce

Da die Nachspeisen frisch und abwechslungsreich sind, kann am Speiseplan keine genaue Angabe

vermerkt sein. Die Nachspeise variiert zwischen Obst, Joghurt, Kuchen, ...

Bei eventuellen Rickfragen bzgl. des Mends steht Ihnen der Buffetbetreiber Hr.Sisman
Mo-Fr von 15-18 Uhr unter 0699/19454584 zur Verfligung.




MENUPLAN

von 16. bis 20.21 2024

A B
e BER
BIO-PaprikahendI- 1¢ o e
MONTAG Ragout

BIO-Kaiserspatzle A
Roschengemise natur

L ]|

Estfgftgtl’che“ AD BIO-Gemiisenuggets A¢

——-— BIO-Kartoffelpiree G

daru Eishergsalat - BI0-Essig-Ol-Dressing

BIO-Essig-01-Dressing
oy DO

MITTWOCH | Basilikumrisotto fel-Zimtringe A¢

dazu Gartner Mix Salat ~Milch G
BIO-Essig-0l-Dressing

REE

Crispy Chicken ALG BIO-Spiralen tricolore

DONNERSTAG BIO-Risipisi BIO-Wiener- »
Gurkensalat mit Rahm C G M Tomatensauce
Chinakohlsalat
Joghurtkrauterdressing C .G
-~ ]
BI0-Rinds- AGL Karfiolroschen geb. .
FREITAG Geschnetzeltes B10-Petersikartoffeln

Zapfenkroketten G Joghurt-Krautersauce C G\
Omas Gartengemase

Da die Nachspeisen frisch und abwechslungsreich sind, kann am Speiseplan keine genaue Angabe

vermerkt sein. Die Nachspeise variiert zwischen Obst, Joghurt, Kuchen, ...

Bei eventuellen Rickfragen bzgl. des Mends steht Ihnen der Buffetbetreiber Hr.Sisman

Mo-Fr von 15-18 Uhr unter 0699/19454584 zur Verflugung.




